Bites om mee te starten

Oesters per stuk €4
Geserveerd met een sjalotten vinaigrette

Flinterdunne Serranoham €14
Met crostini's en antiboise van tomaat

Brioche “Cannibale”
Tartaar van het rund, gesneden met de hand
Klassiek aangemaakt
€4 per stuk

Zuurdesembrood €75
Met zeezout, olijfolie en dagvers geklopte boter

Desserts om lekker mee af te sluiten....

Mousse van pure chocolade €12
Met gekonfijte peer en witte chocolade schotsen met Bastogne

Hazelnootparfait €12
Met in rum en specerijen gemarineerde ananas

Appelcrumble €10
Met amandelspijs en vanillesaus

Pavlova €12
Met bosvruchten en pistache

Wentelteefje €12
Gebakken van suikerbrood met caramel en vanille-ijs

Koffie compleet €14
Koffie naar keuze met een likeur en een wisselend mini dessert

Sorbetijs €10
Geserveerd met seizoensfruit




Hoofdgerechten

““Bij ons draait het om shared dining - een Voorgerechten
gezellige manier van samen eten delen.
Verwacht kleine culinaire kunstwerkjes.

Stuk voor stuk huisgemaakt met ambacht en
creativiteit. Onze keuken bruist van liefde en _ Gebakken kabeljauwfilet €28
passie en we gebruiken enkel de beste D T G, (2 DS LD 1 Met fregola, broccoli en citrus beurre blanc
seizoensproducten om jou een Zilverui, beukenzwam en pompoen
heerlijke avond te bezorgen”
P Steak tartare €15

Biefstuk van het rund €26

Carpaccio €15 Met seizoensgroenten en rode port jus

Pittenmix, truffelmayonaise en sla melange

Dik bevleesde spareribs €23

Valt zo van het botje, lekker gemarineerd

Chef BAL Tartaar van het rund, gesneden met de hand

en klassiek aangemaakt Kalfswang €26
Met pastinaak, aardappelzalf en eigen jus
Gemarineerde zalm €14

BAL EXPERIENCE MENU €99 Met avocado, radijs en koolrabi Gamba's in Pernod (6 stuks) €26

5 gangen all in verrassingsmenu Met creme fraiche, groene kruiden en zoete aardappel

inclusief bites, amuses, water, wijn, bier en frisdrank Belelen aeelsaralien &
friandises, koffie en thee
Met antiboise, hollandaise, knapperige venkel en olie van dragon - - -
Laat u verrassen door ons keukenteam voor Gemarineerde kippendijen €22
een culinaire beleving. Oosters, geserveerd op bananenblad met pindasaus en gado gado
Burrata met Coppa di Parma €12

Ook als vega te bestellen

SHARED DINING VERRASSING Runderentrectte €26

3 gerechten per gang Met diverse gemarineerde tomaten, pistache en gepofte rode ui Met gebakken paddenstoelen, courgette en een jus van puntpaprika

3gangen €45 | 4gangen€55 | 5gangen €65 Tomatensoep €75 Vegetarische strudel €24

wiltu zelf kiezen uit de gerechten + €10 pp. Soep van de dag €75 Met gebakken paddenstoelen, blauwe kaas en spinazie




